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MASZYNA WIELOFUNKCYJINA DO
PRODUKCIJI LODOW RZEMIESLNICZYCH

SOLIDNA, WYDAJNA | tATWA W OBStUDZE -
GOTOWA DO PRACY W KAZDYCH WARUNKACH



T to wielofunkcyjna maszyna
do produkcji wysokiej jakosci
lodéw rzemieslniczych w

- wyjatkowo prosty sposob,
ozwalajacy oszczedzaé czas,
niejsce oraz zuzycie eneéi

aly, silnika o
‘wydajnego
4 ¥
enie
oduktu.

Dzieki TRT mozesz

pasteryzowac i frezowac

gelato w jednym

urzadzeniu, uzyskujac produkt o
aksymalnym poziomie higieny —

wszystko dzieki szokowi

termicznemu, powstajgcemu przy

natychmiastowym przejsciu miedzy

dwoma cylindrami z 85°C do 4°C.

CECHY / CHARAKTERYSTYKA

\Q PRZEZROCZYSTA POKRYWA

\\ I ;7 - / '« Umozliwia fatwa wizualna kontrole
' 2 etapu pasteryzacji.
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MIESZADLO PASTERYZATORA

o lIdealnie przylega do $cian cylindra.
o Odporne na wysokie temperatury,
tatwe do wyjecia i czyszczenia.

PIONOWY CYLINDER GRZEWCZY

e Szybkie i wydajne podgrzewanie
dzieki nowoczesnemu systemowi
grzatek foliowych, ktére bardzo
szybko reaguja na zmiany
temperatury.

Regulacja temperatury do 100°C -
mozesz tatwo ustawi¢ odpowiedni
poziom ciepta.

Precyzyjny czujnik temperatury

majacy bezposredni kontakt z
produktem, co zapewnia doktadnos¢
pomiaru az do O,1°C.
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ZAWOR MOTYLKOWY

o Zamyka wewnetrzny kanat przeptywu
taczacy oba zbiorniki.

e Zapobiega skazeniu bakteriologicznemu.

e Samoczyszczacy.

DRZWICZKI Z TWORZYWA
SZTUCZNEGO (POLIMERU)

¢ Wykonane z dobrze izolujacego
materiatu, ktéry ogranicza straty chtodu.

e Zapewniaja wysoki poziom higieny i sa
tatwe do utrzymania w czystosci.

MIESZADtLO
h TRZYLOPATKOWE ZE STALI
. NIERDZEWNEJ

e Spiralny ksztatt utatwia idealne
wyjmowanie loddow.

e Stal nierdzewna réwnomiernie
rozprowadza temperature,
dzieki czemu produkt jest

dobrze schtodzony na catej
powierzchni.

ELEKTRONICZNY PANEL
STEROWANIA

¢ Automatyczna, wysokoprecyzyjna
kontrola temperatury.
e tatwyiintuicyjny w obstudze.

DOSTEPNE ROWNIEZ Z
MECHANICZNYMI
TERMOREGULATORAMI

e Z niezawodnymi komponentami
elektromechanicznymi o wysokiej
trwatosci.

SKRAPLACZ PLYTOWY

o Wysokowydajny ptytowy wymiennik
ciepta zapewniajacy duze oszczednosci
" W zuzyciu wody.
o Szeroki przekrdj przeptywu wody

zapobiegajacy powstawaniu osadow z
kamienia.

Jacaeaes

¢ Ukfad chroniony dwoma ostonami ze
stali nierdzewnej, zapobiegajacymi
utlenianiu oraz optymalizujgcymi
wymiane ciepfa.

CYLINDER MROZNICZY

e Solidna konstrukcja ze stali
nierdzewnej zaprojektowana tak,
aby skutecznie odprowadzac
ciepto.

e Dzieki podwdjnej komorze
czynnik chtodniczy ma
bezposredni kontakt z cylindrem,
a podziat na sekcje zapewnia
rownomierne i efektywne
chtodzenie.

KOMPRESOR POLHERMETYCZNY

e Duza moc i wysokie osiagi przy
niskich temperaturach pracy.

e W razie potrzeby fatwy do
naprawy.

e Specjalne chtodzenie gtowicy
zapewniajace dtuga zywotnosc.

NAPED Z SILNIKIEM, PASKAMI |
KOLAMI PASOWYMI

e Przenosi moment obrotowy w
sposdb ptynny i cichy.

e Tiumi obcigzenia i drgania
mechaniczne.

e Mocny i niezawodny silnik o dwdch
predkosciach.

DOSTEPNE ROWNIEZ Z
KONDENSACIJIA POWIETRZNA

e Skraplacz lamelowy umozliwiajacy

kondensacje bez uzycia wody.
¢ Wyposazony w wysokowydajny
wentylator.
e Dostepne na zamowienie.

Smant Machines, Simply Gelato é




MODELE

gtebokosé szerokos¢
SEECYRIRACIATECHNICZNA TRT 30E TRT 50E TRT 60E TRT 120E A
Typ urzadzenia Model Model Model Model
wolnostojacy | wolnostojacy | wolnostojacy | wolnostojacy lﬁl g
o
Wydajnosé na cykl 3
—————— It 5 8,3 10 ple} i o
Wydajnosé ‘ [ W |
godzinowa 30 50 60 120
gtebokosc¢ + szerokosc
Napigcie Vol
HZ"/;/h 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3
Moc
kw 59 8.1 10 18,6
System kondensacji woda | *powie | woda | *powie | woda [**powie| woda |*powie
DY RONEEIeas R s o e e R -
SESIOKOSC cm 51 | 51 | &1 | &1 | 6 | &1 | 6 | 6l
o * wbudowane schfadzenie
Gtgbokos¢ o 80 97 95 95 95 , 115 ; powietrzem — dostepne na
zamoéwienie
Glebokosé z potka ** zdalne schtadzenie
cm 87.5 105 102.5 | 102.5 | 102.5 / 122.5 / powietrzem — dostepne na
zamowienie
Wysokosé
cm 140 140 140 140 141 141 144 144
\WELSE)
kg 240 255 291 310 329 / 451 /

WYDAINOSC MOZE SIE ROZNIC W ZALEZNOSCI OD

RODZAJU MIESZANKI ORAZ GESTOSCI PRODUKTU

KONCOWEGO; PODANA WARTOSC ZOSTAtA ZMIERZONA
DLA STANDARDOWEJ MIESZANKI TYPU FIOR DI LATTE.

INNE ’CZESTOTLIWOS’CI I NAPIECIA DOSTEPNE NA
ZAMOWIENIE.
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handlowy@triogelato.pl
www.triogelato.pl

+48 794 947 666
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