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IDEALNA PASTERYZACIJA KAZDEGO DNIA.
PROFESJONALNE PASTERYZATORY DO PRODUKCII
RZEMIESLNICZYCH LODOW.
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PASTERYZACIJA DLA
TWOICH KREACII!

PT1i PT 2 podgrzewaja,
schtadzajg, mieszaja oraz
przechowujg mieszanke,
zgodnie z wymogami
higienicznymi, zapewniajac
najwyzszg efektywnosé.

ergonomicznego mieszadta oraz
liptycznego zbiornika, ktdre eliminuja
powstawanie grudek, a takze sond
najnowszej generacji zapewniajacych
wyjatkowo precycyjna kontrole
temperatury — z doktadnosciag do jednej
dziesigtej stopnia.




CECHY
CHARAKTERYSTYKA

ELIPTYCZNY ZBIORNIK

o Oszczednosc¢ przestrzeni.
» Doskonata wymiana ciepta.
Zapobieganie powstawaniu grudek.

MIESZADLO
« Wysoka wydajnos¢ mieszania i zasysania.
» tatwe do demontazu i czyszczenia.

ELEKTRONICZNY PANEL STEROWANIA

o Elektroniczne sterowanie cyklami pasteryzacji wysokiej i niskiej.

¢ Mozliwos¢é wyboru spersonalizowanych cykli pasteryzacji do 95°C
e Chtodzenie regulowane do 2°C.
/.

PISTOLET MYJACY

Wbudowana, ergonomiczna koncéwka myjaca.
« tatwe i szybkie czyszczenie.

ZAWOR DOZUJACY

e Zawor antykapkowy, tatwy do demontazu i czyszczenia.
o Brak pozostatosci mieszanki w kanale dozujgcym.

DOSTEPNE TAKZE W WERSJI Z
CHLODZENIEM POWIETRZEM

« Skraplacz lamelowy dziatajacy bez uzycia wody.
« Wyposazony w wysokowydajny wentylator.
Dostepne na zamdéwienie.
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MODEL szerokoscé

SPECYFIKACJA PTIE PT 2E
TECHNICZNA
B e e o Model Model g
VP 3 “wolnostojaey wolnostoiaey A 5
(2
IoN
Produkcja na cykl It 30/60 30/120
A \Z:1174 I I
-..Napigcie 400/50/3 400/50/3 -
Hz/Ph gtebokosé
Moc | kw 45 8.3
q Powie Powie
Skr. ~z.ch niczy.. - SWada s L Q@@ e
Skraplacz chtodniczy trpe s WOdA- g i
-------------- Szerokosé- | cm 40 40 80 80
Glebokose *wbudowane schtadzenie powietrzem — dostepne na zamaowienie
B IEDOROSC cm 102 122 102 / ** zdalne schtadzenie powietrzem — dostepne na zamdwienie
e IVYSOKOSC. | cm 19 19 9 19
........................ Waga. kg 151 195 255 Y,

Produkcja moze sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju mieszanki i gestosci produktu korncowego;
podane wartosci zmierzono przy uzyciu standardowej mieszanki typu mlecznej.

Inne czestotliwosci i napiecia sg dostepne na zamowienie.
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+48 794 947 666
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