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MULTI OPERATION FUNCTION

SWIAT CUKIERNICTWA
W TWOIM LABORATORIUM

10 PROGRAMOW DO PRZYGOTOWANIA
RECEPTUR CUKIERNICZYCH | LODOW RZEMIESLNICZYCH
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Gelita MOF to maszyna prosta |
intuicyjna w obstudze, zapewniajaca
powtarzalng wydajnosc oraz

najwyzsza jakosc produktu —n adczenie wioskiego dziatu R&D,

przy pracy z czesciowy zzone z wiedza mistrzéw
zatadunkiem. o

iernictwa, pozwolito opracowac
Nnajlepsze receptury z zakresu
cukiernictwa, lodziarstwa oraz granity.

Gelita Multi Operation Function to urzadzenie wielofunkcyjne, ktére dzieki dwém
niezaleznym zbiornikom pozwala przyspieszy¢ produkcje poprzez jednoczesne
wykonywanie dwéch proceséw technologicznych oraz przeprowadzenie idealnej
pasteryzacji z szokiem termicznym.

Wewnetrzny przeptyw produktu pomiedzy zbiornikami eliminuje ryzyko
zanieczyszczen zewnetrznych, gwarantujgc optymalne bezpieczenstwo higieniczne
produktu.

Programy:

Krem cukierniczy Galaretka owocowa

Krem bawarski Lody rzemieslnicze

Krem angielski Sorbet

Krem cytrynowy Granita

Beszamel Program dowolny / program wtasny




CECHY / CHARAKTERYSTYKA

PRZEZROCZYSTA POKRYWA

¢ Umozliwia tatwa kontrole wizualng
procesu podgrzewania.

MIESZADtO PASTERYZATORA

e |dealnie przylega do Scian cylindra.
e Odporne na wysokie temperatury,
fatwe do wyjmowania i czyszczenia.

PIONOWY CYLINDER GRZEWCZY

o Wysokowydajne podgrzewanie dzieki
systemowi grzatek ptytowych o niskiej
bezwitadnosci cieplnej.

INWERTER

o Predkos¢ mieszania w fazie
chtodzenia regulowana przez
oprogramowanie, co pozwala
zachowac specyficzne.
wiasciwosci kazdego produktu
3 topatki ze stali nierdzewnej o
spiralnym ksztalcie, zapewniajace
idealne wydobycie produktéw o
kazdej gestosci.

DRZWICZKI WYJSCIA
PRODUKTU Z TWORZYWA
SZTUCZNEGO

Regulowana temperatura do 110°C.
Czujnik temperatury w bezposrednim
kontakcie z produktem, z
doktadnoscia 0,1°C.

ELEKTRONICZNY PANEL
STEROWANIA

e Automatyczna kontrola temperatury
oraz predkosci mieszania w fazie
podgrzewania i chtodzenia.

e Prosty i intuicyjny w obstudze.

ZAWOR MOTYLKOWY

Zamyka wewnetrzny kanat
przeptywu taczacy oba zbiorniki.
Zapobiega skazeniu
bakteriologicznemu
Samoczyszczacy.

o Materiat o wysokich
wiasciwosciach izolacyjnych,
zapobiegajacy stratom chiodu.

« Maksymalna higiena / tatwos¢
utrzymania czystosci.

CYLINDER MROZNICZY

e Solidna konstrukcja ze stali
nierdzewnej zaprojektowana tak,
aby skutecznie odprowadzac
ciepto.

Dzieki podwadjnej komorze czynnik
chtodniczy ma bezposredni
kontakt z cylindrem, a podziat na
sekcje zapewnia réownomierne i
efektywne chtodzenie.

Smart Machines, Simply Pastry é




MODEL

MOF2
SPECYFIKACJA TECHNICZNA
gtebokosc szerokosc
. Model
-Typ-urzadzenia........ onnostolqcy h
-Wydajnosé na-cykl - It 9
24| :
<}
x
.Napiecie. ... Volt/ 400/50/3 &
Hz/Ph N
Moc kw 85 . J [ F
gtebokosc¢ + szerokosc
.System.schtadzania........... woda: | powie
trze
. i *schfadzanie powietrzem —
..SZerokos$é ... cm 51 5 wbudowane na zamdwienie
..Glgboko$é ... cm 96 n7
...Glebokos¢ z.potka... cm 102.5 125
- WYSOKOSEE ---vvvovvvvvo cm 140 140
o MWAGA kg 222 241

WYDAINOSC MOZE SIE ROZNIC W ZALEZNOSCI OD RODZAJU
MIESZANKI ORAZ GESTOSCI PRODUKTU KONCOWEGO;
PODANA WARTOSC ZOSTAtA ZMIERZONA DLA
STANDARDOWEIJ MIESZANKI TYPU FIOR DI LATTE.

INNE CZESTOTLIWOSCI | NAPIECIA DOSTEPNE NA
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